
NOS ASSIETTES A 
PARTAGER

Assiette de charcuterie 11,50 €
(Pâté en croûte, rosette, jambon cru de Parme)
Charcuterie selection

Assiette 3 fromages 11,50 €
(Saint-Marcellin, comté et chèvre affiné)
Cheese selection

Assiette mixte charcuterie et fromage 15,00 €
Charcuterie and cheese selection

Frites maison 5,00 €
Homemade french fries

NOS SALADES
La lyonnaise 15,90 €
Salade, tomates fraîches, lardons grillés, 
croûtons, œuf poché
Salad, tomatoes, bacon, croutons, poached egg

La césar 15,90 €
Salade, tomates fraîches, émincés de poulet, 
croûtons, parmesan, sauce césar
Salad, tomatoes, minced chicken, croutons, 
parmesan, caesar sauce

La royale 15,90 €
Magret de canard fumé, tomates fraîches, 
oignons confits, copeaux de parmesan
Smoked duck breast, tomatoes, candied onions, 
parmesan pieces

La chèvre chaud 15,90 €
Toasts de chèvre chaud et tapenade, salade, 
tomates, noix, miel
Goat cheese and tapenade toasts, salad, tomatoes, 
nuts, honey

2, place des Terreaux - 69001 - LYON
Code WIFI : 00112233

RESTAURANT
Service 7 Jours/7 - De 12 h à 15 h

TARIF T.T.C Service Compris . Les chèques ne sont pas acceptés. Espèces, tickets restaurant et cartes bancaires acceptés.
NOS PREPARATIONS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR D’EVENTUELS ELEMENTS ALLERGENES OU EN CONTACT AVEC DES ALLERGENES. N’HESITEZ PAS A NOUS SIGNALER VOS INTOLERANCES ALIMENTAIRES ET ALLERGIES. (CONSULTER LE DOCUMENT SITUE A LA RECEPTION)

La véga 14,90 €
Salade, galette végétarienne, 
tomates fraîches, oignons confits, 
concombres, olives noires
Salad, vegetarian steack, fresh tomatoes,
candied onions, cucumbers, black olives

NOS BURGERS
16,90 €

Accompagnement frites maison et salade
Served with homemade french fries and salad

L’Italien 
Steak haché de bœuf (150 g), Mozzarella, 
tomates fraîches, pesto, jambon cru
Ground beef steak (150 g), Mozzarella, fresh tomatoes, 
pesto, raw ham

Le Saint Burger 
Steak haché de bœuf (150 g), fromage 
Saint-Marcellin, oignons confits, sauce tomate
Ground beef steak (150 g), Saint-Marcelin cheese, 
onions, tomatoes sauce

Le BBQ 
Steak haché de bœuf (150 g), Cheddar, bacon, 
sauce barbecue
Ground beef steak (150 g), Cheddar cheese, 
cured ham, barbecue sauce

Option Végétarien 
Steak végétarien à la place du steak haché de 
bœuf, dans le burger de votre choix (le jambon 
cru ou le bacon sera bien évidemment retiré !)
Vegetarian steak instead of beef steak, in the burger of your 
choice (the raw ham or bacon will of course be removed!)

Supplément frites maison 5,00 €
Homemade french fries

NOS PLATS
Bowl végétarien 14,90 €
Riz vinaigré, pois gourmands, 
légumes croquants 
(carottes, concombre, chou blanc)
Vinegar rice, snow peas, crunchy vegetables 
(carrots, cucumber, white cabbage)

Tartare de boeuf classique 15,90 €
Frites maison, salade
Classic beef tartar, homemade french fries, salad

Assiette de melons, 16,90 € 
jambon cru de Parme, mozzarella, 
tomates fraîches
Plate of melons and hams, mozzarella 
and fresh tomatoes

Entrecôte de boeuf (250 g) 21,00 € 
Frites maison, salade, sauce du jour
Beef steak, salad, homemade french fries, 
sauce of the day

NOS POISSONS
Fish and chips maison 16,90 €
Frites maison, salade, sauce tartare
Fish, homemade french fries, salad, tartar sauce

Tartare de thon rouge 16,90 €
Frites maison, tomates confites, 
oignons confits, pesto, salade
Red tuna tartare, homemade french fries, 
candied tomatoes and onions, pesto, salad,

SUGGESTIONS 
OU PLAT DU JOUR

Consultez les ardoises

FORMULE ENFANT (- 10 ans)
12,50 €

Steak haché, frites maison, salade
Offert une boisson : Sirop à l’eau au choix
Steak and homemade french fries, salad
Offered a drink: water syrup of your choice

NOS DESSERTS
Dessert du jour 5,50 €
Dessert of the day

Tiramisu maison 6,00 €
Faisselle coulis fruits rouges 6,00 €
Cottage cheese, red fruit coulis

Soupe de fraises maison 6,50 €
Homemade strawberry soup

Café gourmand 8,50 €
Gourmet coffee


